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Speisekarte




Vorspeisen

Geräucherte Forelle
mit Sahnemeerrettich, Brot und Butter 	6,50 €

Gebackene Champignonköpfe an einem kleinen Salatbouquet
mit Knoblauch-Dip und Toast 	4,80 €


Salate

„Fitness“-Salat
Variation von Rohkostsalaten mit gebratenen Putenstreifen,
geröstete Sonnenblumenkerne, Balsamicodressing & Baguette	7,90 €

Chef-Salat
Auswahl von frischen, knackigen Salaten mit Schinken- und
Käsestreifen, gebratenen Speckscheiben, gerösteten Brotwürfeln,
Ei und Hausdressing	7,10 €

Großer Salatteller
Salate der Saison mit Bratkartoffeln und Spiegelei	5,50 €

Kleiner Salatteller
Salate der Saison mit Croutons im leichten Dressing	2,90 €


Suppen

Doppelte Rinderkraftbrühe mit Maultaschen,
Röstzwiebeln und Gemüsestreifen 	3,50 €

Feine Tomatencremesuppe
mit Gin und Sahnehaube 	3,50 €

Ukrainische Soljanka 	2,70 €


Fisch

Matjesfilet „Hausfrauen-Art“
mit Petersilienkartoffeln & Salatgarnitur 	5,90 €

Kabeljaufilet, gebraten
auf Garnelen-Sahnesauce,
Butterreis & Salatteller 	9,90 €

Norweger Lachsschnitte
auf Blattspinat und halbwildem Reis 	11,50 €



Fleischgerichte

„Dortmunder Schnitzel“ mit Birne, Preiselbeeren 
und Käse überbacken, Pommes frites und Salatteller 	8,90 €

Putenschnitzel „Provence“
mit Kräuterbutter garniert,
Kaiserschotengemüse & Kartoffelplätzchen	9,60 €

Steak „au four“
Saftiges Schweinesteak mit Würzfleisch und Käse überbacken,
Kartoffelkroketten und Salatteller 	10,10 €

Schweinemedaillons „Mailänder Art“ 
Saftiges Schweinefilet in der Ei-Parmesan-Hülle
auf Tomatenspaghetti & Salatteller 	10,50 €

Lammrückenfilet „Vert Pre“
mit Kräutern der Provence überbacken, 
Bohnen im Speckmantel und Gratin-Dauphinois  	14,50 €

„Entrecôte“
250 g saftiges Roastbeef
auf Tomaten-Zwiebelgemüse
und Folienkartoffel mit Knoblauchcreme 	12,50 €


Leichtes und Vegetarisches

Folienkartoffel mit Kräuterschmand	2,90 €

„Wellness“-Teller
Bunter Gemüseteller mit auserlesenem Gemüse
dazu pochiertes Ei, Sauce Velouté und Kartoffeln	7,20 €

Grüne Nudeln in Sahne
mit Streifen vom Norweger-Lachs angeschwenkt	6,50 €

Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf	5,80 €




Dessert

Original „Dortmunder Apfelstrudel“
mit Vanillesauce und Schlagsahne 	3,50 €

Frischer Obstsalat
mit Nüssen und Maraschino 	3,90 €

Heiße Himbeeren
mit Vanilleeis und Schlagsahne 	3,90 €

Apfelbeignets
im Bierteig gebacken,
mit Vanilleeis und Schlagsahne	4,20 €

Dessertteller „Surprise“
Lassen Sie sich von unserem Patissier überraschen	5,20 €
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